LIBECCIO\TERTA

ALLA TORRE SARACENA




cAntipasti
POLPO CROCCANTE SU CREMA DI PATATE,
LIMONE E DRESSING DI OLIVE TAGGIASCHE

ALICI MARINATE CON POMODORINI CONFIT,
STRACCIATELLA E CIALDA DI CARASAU

LUPPETTA DI COZZE E VONGOLE (Rossn o BiANCR]
GAMBERI ALLA CATALANA

SDrimi

RISOTTO DEL MARINRIO (per oue PERSONE)

RAVIOLI DI PESCE CON BURRD, SALVIA,
E CALAMARI

CHITARRA ALLA CARBONARA DI CROSTACE
CON SCAGLIE DI TRRTUFD

S econd

GRIGLIATA DEL GIORNOD

KEMAR (piniNA CON SGOMBRD, CIPOLLA AGRODOLCE, FORMAGGID)
GRATINATO MISTO AL FORND

FRITTO NO STRESS [SENZA SPINE)

Lontorni

INSALATA MISTA
PINZIMONIO DI STRGIONE

PIRDINA
COPERTO
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MHSF_HRPI]NE E FRAGOLE 5€
MUUSSE:'[II YOGURT GRECO, FRUTTI DI BOSCO E CRUMBLE ~ 5€

c)ﬂmr _C)BM{MC%I

RAMBELA (FAMOSO], TENUTA UCCELLINA 14€
NOTE FLOREALI DOLCI, FIORI D TIGLIO, ARANCIO, BIANCOSPING,
DI FRUTTR ESOTICA, BANANA, ALBICOCCA E PESCA.

| CROPPI ALBANA SECCO DOCG 15€
LE RACCOLTE DI SETTEMBRE RISULTANO CROCCANTI £ GUSTOSE

OR MANGIARE CON IL PANE. ACIDITA SOSTENUTA, MA ACCOMPAGNATA
OR UNA COMPONENTE AROMATICA FRESCR E AGRUMATA.

Qolle

CELLI BRUT NATURE, METODO CHARMAT 1€
PROFUMO: FLOREALE  CON SENTORI DI CROSTR DI PANE

. SAPORE: SECCO, SPUMEGGIANTE, MORBIDO E PERSISTENTE

LA BERTA - BRUT METODO CLASSICO 26E

~ VITIGNO 100% ALBANR . 18 MESI SUI LIEVITI IN BOTTIGLIA.

PERLAGE FINE E PERSISTENTE.

* SPICCANC NOTE FLOREALI E FRUTTATE E SENTORI DI CROSTR DI PANE

 LE BOLLE DI LIBECCIOSTERIA 14€
ACOUA 0,75 CL 2

~ COCACOLA 25€
 AMARI E GRAPPE 4

- CAFFE'INMOKR PICCOLA 2
. CAFFE'IN MOKR GRANDE Kl
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