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Lavinia e Manuel
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A volte basta sedersi sugli scogli, laggiù dove finisce il porto, quando il sole sorge.
E annusare l’odore del mare.

Sei a casa.
Non importa se ci siano onde alte o nemmeno un filo di vento.

Il mare è come uno specchio e ti conosce.
E quell’odore di mare ti resta dentro.

E in tutti quei viaggi, in tutti quei luoghi da visitare stai lì col naso in su a cercare quell’odore di casa.
Qui, quel profumo di mare abbiamo deciso di metterlo a tavola.

Perché è intorno a un tavolo che spesso succedono le cose più belle...
A volte ci si può anche innamorare.

BENVENUTI
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CRUDO
CRUDITÀ DEL GIORNO

OSTRICHE € 4,00

MAZZANCOLLE € 3,00

SCAMPI € 3,00

GAMBERI ROSSI DI MAZARA DEL VALLO € 3,00

TARTARE DEL GIORNO € 13,00

al pz.

al pz.

al pz.

al pz.

COPERTO € 1,50

*IN ASSENZA DI RIPERIMENTO DEL PRODOTTO FRESCO, VIENE UTILIZZATO IL PRODOTTO CONGELATO/SURGELATO DELLE MIGLIORI QUALITÀ

ANTIPASTI
CALDI & FREDDI

COPERTO € 1,50

*IN ASSENZA DI RIPERIMENTO DEL PRODOTTO FRESCO, VIENE UTILIZZATO IL PRODOTTO CONGELATO/SURGELATO DELLE MIGLIORI QUALITÀ

LA SELEZIONE DI MANUEL (min. 2 persone)
SELEZIONE DEL GIORNO DI ANTIPASTI CALDI & FREDDI

€ 18,00
prezzo a persona

ALICI MARINATE          € 10,00
CIPOLLA IN AGRODOLCE, POMODORINI CONFIT E CAVIALE DI ACETO BALSAMICO

INSALATINA TIEPIDA DI MARE        € 11,00
GIARDINIERA FATTA IN CASA E MAYONESE ALLE ERBE AROMATICHE 

GAMBERI IN CAMICIA         € 12,00
SALSA KATAIFI E SALSINA DI CAROTE E ZENZERO

POLPO CROCCANTE          € 13,00
CREMA DI PATATE AL LIMONE E DRESSING DI OLIVE TAGGIASCHE 

TONNO SCOTTATO          € 14,00
IN CROSTA DI PISTACCHI, MARMELLATA DI CIPOLLA E PATÈ DI OLIVE

DEGUSTAZIONE DI CRIDITÀ
CARPACCI, TARTARE, OSTRICHE E CROSTACEI

€ 30,00
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PRIMI

RISOTTO DEI MARINAI (min. 2 persone)       € 14,00
CON RAGÙ DI PESCE, MOLLUSCHI E CROSTACEI

RAVIOLI RIPIENI DI ROMBO        € 13,00
PESTO DI SALVIA, BURRO E CALAMARI

RIGATONI ALLA CARBONARA DI MARE      € 14,00
CON TARTUFO MARINATO

SPAGHETTONE CACIO & PEPE        € 15,00
CON TARTARINA DI MAZZANCOLLE

prezzo a persona

prezzo a persona

GRIGLIATA DELL’ADRIATICO        € 28,00
PESCATO DEL GIORNO, SPIEDINI, CAPASANTA

FRITTO DEL LIBECCIO         € 18,00
GAMBERI, CALAMARI E VERDURINE CROCCANTI 

GRATINATO MISTO AL FORNO        € 18,00
CANESTRINI, CANNELLI, COZZE, CALAMARI

FILETTO DI RICCIOLA         € 22,00
ALLA PARMIGIANA

PENTOLACCIA (min. 2 persone)         € 18,00
BRODETTO DI MOLLUSCHI E CROSTACEI CON CROSTONE DI PANE ALL’AGLIO  

SECONDI
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CONTORNI

INSALATA MISTA          € 4,00

INSALATA VERDE          € 4,00

RADICCHIO E CIPOLLA         € 4,00

PINZIMONIO DI STAGIONE         € 5,00

TRIS DI GELATI           € 4,00
POMPELMO ROSA, FRAGOLA, LAMPONE

MOUSSE DI CAFFÈ          € 4,00

MASCARPONE           € 5,00
CRUMBLE DI AMARETTI E FRUTTI DI BOSCO

CHEESECAKE 4.0          € 5,00

GIROTONDO ALLE MANDORLE        € 5,00
PAN DI SPAGNA E RHUM

DOLCEZZE
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VINI BIANCHI

ALBANA SECCO BIO          € 16,00
I CROPPI – CELLI - ROMAGNA

FAMOSO RAMBELA          € 14,00
UCCELLINA - ROMAGNA

TREBBIANO BRO’                                                € 22,00
NOELIA RICCI - ROMAGNA

LANGHE DOC ARNEIS BLANGÉ                                € 35,00
CERETTO - PIEMONTE

GEWURZTRAMINER JOSEPH                             € 28,00
HOFSTATTER – ALTO ADIGE

VINTAGE TUNINA                                    € 50,00
JERMANN - FRIULI VENEZIA GIULIA

BOLLE DEL LIBECCIO         € 13,00
SPUMANTE CHARMAT - ROMAGNA

FRANCIACORTA SATÈN BRUT        € 29,00
RICCI CURBASTRO - LOMBARDIA

BLANC DE NOIR AIACE OLTREPÒ       € 28,00
VANZINI – LOMBARDIA

TRENTO DOC  RISERVA BRUT        € 31,00
ROTALIANA - TRENTINO

FRANCIACORTA GRAND CUVÉE ALMA BRUT     € 48,00
BELLAVISTA - LOMBARDIA

METODO CLASSICO BRUT ROSÉ        € 43,00
POJER E SANDRI - TRENTINO

TRENTO DOC FERRARI PERLÉ        € 65,00
FERRARI - TRENTINO

CHAMPAGNE BRUT PREMIER        € 95,00
LOUIS ROEDERER - FRANCIA 

CHAMPAGNE ROYAL RESERVE BRUT       € 85,00
PHILIPPONNAT – FRANCIA

BOLLICINE
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Si comunica alla gentile clientela che il pesce destinato a essere consumato crudo è stato sottoposto a trattamento di abbattimento rapido della temperatura,
(Ai sensi del Greg,ce m.852/04)

Il menù può subire variazioni secondo disponibilità del mercato quotidiano, in presenza di allergie intolleranze alimentari chiedo al nostro personale
che provvederà a fornire adeguate informazioni sui nostri cibi e bevande

ristorantino


