OSTRICHE €4,00 al pz.

MAZZANCOLLE € 3,00 al pz.
SCAMPI € 3,00 al pz.
GAMBERI ROSSI € 3,00 al pz.

DEGUSTAZIONE DI CRIDITA
CARPACCI, TARTARE, OSTRICHE E CROSTACEI




ANTIPASTI

Caldi & Freddi

p— i # Y

ALICI MARINATE TARTARE DEL GIORNO POLPO CROCCANTE
CON CIPOLLA IN AGRODOLCE, SECONDO IL PESCATO CON CON CREMA DI PATATE AL LIMONE
POMODORINI CONFIT E CAVIALE CONDIMENTI E PROFUMI E OLIVE TAGGIASCHE

DI ACETO BALSAMICO

DI STAGIONE = 1| B
€ 17,00 '

= SELEZIONE |
DI MANUEL =8
4 PORTATE S

| SELEZIONE DI ANTIPASTI
CALDI E FREDDI =

- = - DEL GIORNO =
’ - : f}dk" e
e *ﬁh.‘h
INSALATINA DI MARE GAMBERI IN CAMICIA == MINIMO 2 PERSONE ~
CONGIARDINIERA FATTAON CASA - PASTA KATAIFI E g PREZZO =
E MAYONESE ALLE ERBE “ 7/ EMULSIONE DI CAROTE EZENZERO | | A PERSONA e



LS

RISOTTO DEI MARINAI RAVIOLI RIPIENI DI ROMBO RIGATONIALLA CARBONARA

CON RAGU DI PESCE, MOLLUSCHI CON PESTO DI SALVIA, DI MARE e
E CROSTACEI BURRO E CALAMARI CON GAMBERI, VONGOLE

(min. 2 persone) E TARTUFO MARINATO
€ 15,00

e € 14,00 a persona

STROZZAPRETI
= CON CROSTACEI
g E POMODORINI CONFIT




SECONDI

3 A,v = ! . TREaE :f ; v xf}l‘ % ;, a ‘Py
FRITTO DEL LIBECCI GRATINATO MISTO CALAMARI “FISCHIONI” )
GAMBERI, CALAMARI, BOCCONCINI AL FORNO GRATINATI ’ .
DI PESCE E VERDURINE CROCCANTI CANESTRINI, CANNELLI, COZZE CON PANE PROFUMATO,

CALAMARI E GRANCHIO SERVITI SU CARTA FORNO ' !

.. € 19,00 € 19,00 .

\*"‘v ‘. . (

SPIEDINI MISTI — PENTOLACCIA
i ~» BRODETTO DI MOLLUSCHI E CROSTACEI
T CON CROSTONE ALL’AGLIO
‘-ar,:-.,‘ (min. 2 persone)

e : € 18,00 a persona : i

4PZ.
GAMBERI E CALAMARI

B



7 J } 2
CREMA DI MASCARPONE BROWNIES AL CREMA CATALANA

CON FRUTTI ROSSI CIOCCOLATO ALLOZENZERO
O CIOCCOLATO CON CREMA DI VANIGLIA

Qs

:
SORBETTO -
. AL LIMONE R
e O AL CAFFE



