
CRUDO
CRUDITÀ DEL GIORNO

OSTRICHE € 4,00

MAZZANCOLLE € 3,00

SCAMPI € 3,00

GAMBERI ROSSI € 3,00

al pz.

al pz.

al pz.

al pz.

COPERTO € 2,50

*IN ASSENZA DI RIPERIMENTO DEL PRODOTTO FRESCO, VIENE UTILIZZATO IL PRODOTTO CONGELATO/SURGELATO DELLE MIGLIORI QUALITÀ

DEGUSTAZIONE DI CRIDITÀ
CARPACCI, TARTARE, OSTRICHE E CROSTACEI

€ 35,00



ANTIPASTI
CALDI & FREDDI

COPERTO € 2,50

*IN ASSENZA DI RIPERIMENTO DEL PRODOTTO FRESCO, VIENE UTILIZZATO IL PRODOTTO CONGELATO/SURGELATO DELLE MIGLIORI QUALITÀ

ALICI MARINATE        € 11,00
CON CIPOLLA IN AGRODOLCE, POMODORINI CONFIT
E CAVIALE DI ACETO BALSAMICO

TARTARE DEL GIORNO       € 17,00
SECONDO IL PESCATO CON CONDIMENTI E PROFUMI DI STAGIONE 

POLPO CROCCANTE        € 15,00
CON CREMA DI PATATE AL LIMONE E  OLIVE TAGGIASCHE

INSALATINA DI MARE AL VAPORE     € 15,00
CON GIARDINIERA FATTA IN CASA E MAYONESE ALLE ERBE AROMATICHE 

GAMBERI IN CAMICIA       € 14,00
PASTA KATAIFI, EMULSIONE DI CAROTE E ZENZERO

LA SELEZIONE DI MANUEL (4 portate - min. 2 persone)   € 21,00
SELEZIONE DEL GIORNO DI ANTIPASTI CALDI & FREDDI prezzo a persona



COPERTO € 2,50

*IN ASSENZA DI RIPERIMENTO DEL PRODOTTO FRESCO, VIENE UTILIZZATO IL PRODOTTO CONGELATO/SURGELATO DELLE MIGLIORI QUALITÀ

PRIMI

prezzo a persona
RISOTTO DEI MARINAI (min. 2 persone)    € 14,00
CON RAGÙ DI PESCE, MOLLUSCHI E CROSTACEI

RAVIOLI RIPIENI DI ROMBO     € 15,00
CON PESTO DI SALVIA, BURRO E CALAMARI

RIGATONI ALLA CARBONARA DI MARE   € 17,00
CON GAMBERI, VONGOLE E TARTUFO MARINATO

STROZZAPRETI CON CROSTACEI    € 16,00
E POMODORINI CONFIT



COPERTO € 2,50

*IN ASSENZA DI RIPERIMENTO DEL PRODOTTO FRESCO, VIENE UTILIZZATO IL PRODOTTO CONGELATO/SURGELATO DELLE MIGLIORI QUALITÀ

FRITTO DEL LIBECCIO      € 19,00
GAMBERI, CALAMARI, BOCCONCINI DI PESCE
E VERDURINE CROCCANTI 

GRATINATO MISTO AL FORNO     € 19,00
CANESTRINI, CANNELLI, COZZE, CALAMARI E GRANCHIO

CALAMARI “FISCHIONI” GRATINATI    € 15,00
CON PANE PROFUMATO, SERVITI SU CARTA DA FORN0

GRIGLIATA DELL’ADRIATICO     € 30,00
PESCATO DEL GIORNO, SPIEDINI, CAPASANTA  

SPIEDINI MISTI (4 PEZZI)      € 14,00
GAMBERI, CALAMARI

PENTOLACCIA (min. 2 persone)      € 18,00
BRODETTO DI MOLLUSCHI E CROSTACEI
CON CROSTONE DI PANE ALL’AGLIO

INSALATA MISTA / VERDE      €   5,00

RADICCHIO E CIPOLLA      €   5,00

PATATE AL FORNO       €   5,00

VERDURE GRIGLIATE      €   6,00

SECONDI

CONTORNI



COPERTO € 2,50

*IN ASSENZA DI RIPERIMENTO DEL PRODOTTO FRESCO, VIENE UTILIZZATO IL PRODOTTO CONGELATO/SURGELATO DELLE MIGLIORI QUALITÀ

CREMA DI MASCARPONE      € 6,00
CON FRUTTI DI BOSCO O CIOCCOLATO

BROWNIES AL CIOCCOLATO     € 6,00
CON CREMA DI VANIGLIA
 

CREMA CATALANA ALLO ZENZERO    € 5,00

DOLCEZZE



BIANCHI

Albana Secco Bio        € 17,00
I Croppi – Celli - Romagna

Famoso                                              € 16,00
Tenuta Uccellina - Romagna

Sauvignon blanc                                € 26,00
Ploner – Plonerhof – Alto Adige

Rebola                                              € 21,00
Iso�a - Tenuta Santini- Romagna

Langhe DOC Arneis                                € 32,00
Blangé - Cere�o - Piemonte

Passerina I.G.P. - Bio Vegan       € 17,00
Evoè - Ciù Ciù - Marche

Gewurztraminer                              € 28,00
Joseph - Hofsta�er – Alto Adige

Ribolla Gialla I.G.T                           € 20,00
Quirinus - Tenuta San Quarin – Friuli Venezia Giulia

Riesling                                                    € 27,00
Praecipuus- Roeno - Trentino

Vintage Tunina                                  € 48,00
Jermann  - Friuli Venezia Giulia



BOLLE

Bolle del Libeccio                                € 14,00
Spumante Charmat - Romagna

Franciacorta Satèn brut                     € 29,00
Ricci Curbastro - Lombardia

Foss Marai DOCG Superiore Extra Dry                 € 28,00
Strada di Guia 109 - Valdobbiadene                    € 21,00

Trento doc Riserva Brut                              € 34,00
Rotaliana - Trentino

Franciacorta Grand Cuvée Alma Brut        € 47,00
Bellavista - Lombardia

Metodo Classico Brut Rosé                       € 40,00        
Pojer e Sandri - Trentino

Trento Doc Ferrari Perlé                                        € 65,00
Ferrari - Trentino

Champagne Royal Reserve Brut                   € 85,00
Philipponnat – Francia



DOPOCENA

Amaro del Capo                                € 4,00

Amaro Montenegro                              € 4,00

Jefferson                                 € 7,00
+

Fernet Branca                               € 4,00

Sambuca Molinari                              € 5,00

Baylis                                 € 5,00

Limoncello                                € 3,00

Anima Nera                                € 3,00

Grappa 903                                € 5,00

Grappa Cavallina Bianca                              € 5,00

Grappa Zanin                                € 3,00 



Glent Grant                                € 6,00

Scapa                                 € 10,00

Oban                                 € 10,00

Jack Daniel’s                                € 6,00

Vecchia Romagna                               € 6,00

WHISKY/SCOTCH

RUM

Zacapa X0                                 € 10,00

Don Papa                                 € 9,00

Matusalem                                € 9,00

Diplomatico                                € 9,00

Kraken                                 € 9,00



GIN SELECTION

Jintzu              € 12,00

Malfy – Pompelmo e Agrumi       € 7,00

Bulldog              € 9,00

Gin Mare              € 10,00

Nordes              € 10,00

Tanqueray          € 9,00

Endricks              € 10,00


